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fur Sie im Einsatz mit professionellem Service




erzlich Willkommen bei der KRUSCHINA Gastronomie-
Dienstleistung, lhrem spezialisierten Partner fir
professionellen Service rund um das leibliche Wohl.
Durch unsere langjahrige Erfahrung sorgen wir in enger
Abstimmung mit lhnen fir glanzvolle Ergebnisse in lhrem
Unternehmen. Dabei bleiben wir unserer Mission treu, diese gewohnte

Qualitat langfristig und nachhaltig fortzufiihren.

Unser Geschirr und saubere Angelegenheiten

Splilen ist eine saubere Angelegenheit. Deshalb erflllen wir nicht nur einen Vertrag,
sondern Ubernehmen auch die Verantwortung firr lhren kompletten Spllbereich, die
hygienisch saubere Reinigung lhres Kiichenmobiliars und lhrer thermischen Gerate.
Hohe hygienische Anforderungen in der Gemeinschaftsverpflegung werden durch
maBgeschneiderte Loésungen gesichert. Wir arbeiten duBerst griindlich und priifen

im Spuldienst und bei der Sauberkeit stets alle Details.

Durch die kontinuierliche Betreuung der einzelnen Dienstleistungsbereiche dank
unserer Bereichsleiter erreichen wir eine dauerhafte Qualitatssteigerung. Wir legen
groBen Wert auf die vertrauensvolle Zusammenarbeit mit unseren Kunden. Ermég-
licht wird dies seit Gber 30 Jahren mit 300 Mitarbeitern im Rahmen von Werk- und
Dienstleistungsvertrdgen bei namhaften Unternehmen aus Industrie, Handel und

Bankenwirtschaft.

Wir freuen uns Uber eine gute Zusammenarbeit!






nser umfangreiches Fachwissen in diesem Bereich

beruht auf Gber 30 Jahren Erfahrung in der Gemein-

schaftsverpflegung. Mittels einer darauf ausgerichteten

Struktur und den daraus resultierenden Prozessen kénnen

wir sachgerechtes Spiilen gewahrleisten. Durch optimalen
Personaleinsatz und kurze Spiilzeiten erhalten Sie anhaltend sauberes
Geschirr. Alle Spilmaschinen werden selbstverstandlich fachkundig und

ordentlich gepflegt, um Ihnen lange treu zu dienen.

Kichenhygiene

Der professionelle Einsatz und die Anwendung von Reinigungsgeraten und
Reinigungschemie unter Beachtung von Gesichtspunkten der Kinésthetik* bilden

die Basis unserer Dienstleistung. Eine saubere Kiche ist Voraussetzung fir tagtag-
liches effizientes Arbeiten. Wir erstellen auf Grundlage einer Bedarfsanalyse ein
maBgeschneidertes Leistungsverzeichnis inklusive eines Reinigungsplans.

Wir stimmen uns mit lhnen ab, ob eine Teil- oder Komplettreinigung erarbeitet und
umgesetzt werden soll. Dabei berlcksichtigen wir die Erhaltung der Flexibilitat

Ihrer Kernprozesse.

* Die Kinasthetik (engl. Kinaesthetics, durch die Sinne wahrgenommene Bewegung) ist ein Instrument

zur Analyse von menschlichen Bewegungsmustern.

Sonderreinigungen/Tiefenhygienische Grundreinigung

Durch Ablagerungen und Dampfe kénnen sich in lhrem Kiichenbereich an schwer
zuganglichen Stellen Schimmelpilze und Bakterien bilden. Deshalb reinigen wir Ihre
gesamte Kiiche, die thermischen Kiichengerate und das Mobiliar von auBen und

innen und fihren auf Wunsch auch Teildemontagen durch.

Auch Kiichendecken und Kiichenabluftanlagen (Ablufthaube, Fettfilteranlagen,
Aerosolabscheider, etc.) bendtigen eine regelméBige und intensive Reinigung. Unser
erfahrenes Team flihrt deshalb mit einem auf Sie abgestimmten Konzept die Reini-

gung durch.

Desinfektionen

In lhren Geschaftsraumen hat Sauberkeit die hchste Prioritat. Deshalb fiihren
wir Desinfektionen durch, die auf Basis von physikalischen und chemischen
MaBnahmen die Inaktivierung bzw. Abt6étung krankheitserregender Keime zum

Ergebnis haben. RegelméaBige Abklatschproben bestétigen diese MaBnahmen.



mit qualifizierten Mitarbeitern
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Beratung

Ausschreibungen und Erstvergaben sind sensible Prozesse. Durch unsere
Erfahrung und unser Fachwissen als Dienstleister erganzen wir lhre Planungen

bei Ausschreibungen und Erstvergaben mit der Erstellung maBgeschneiderter
Leistungsverzeichnisse, Reinigungsplane und Hygienekonzepte. Selbstverstandlich
unterstltzen wir auch von Ihnen geplante Konzepte wie z.B. zentrales/dezentrales
Spiilen. Hierzu erstellen wir Analysen, die sowohl die Qualitat als auch die Wirt-

schaftlichkeit des Projektes berticksichtigen.

Automatenversorgung

Warenautomaten miissen an 365 Tagen im Jahr und 24 Stunden am Tag ununter-
brochen lhren Dienst verrichten. Ob HeiB-, Kaltgetranke-, Waren- oder Eisauto-
maten, Aufwerter oder Flaschenriickgabeautomaten, alle Maschinen missen
regelméaBig und gewissenhaft betreut werden. Unsere dafiir verantwortlichen
Mitarbeiter werden umfangreich und griindlich geschult, damit Stérungen vermie-

den werden und alles ganz automatisch jederzeit und reibungslos funktioniert.

Logistik

WeiBgeschirrlogistik wahrend der Servicezeit, klassische Lagerarbeiten sowie
sonstige Logistik sind wichtige Elemente, die fir einen reibungslosen Ablauf in lhrer
Gastronomie sorgen. Unsere erfahrenen Logistiker meistern diesen Bereich taglich
mit Bravour und Geschick. Natirlich erstellen wir in Zusammenarbeit mit lhnen im

Vorfeld Konzepte, die alle wesentlichen Prozesse beriicksichtigen.

Bewirtungsservice

Unsere qualifizierten Servicemitarbeiter sowie Hostessen

kiimmern sich gerne um die fachgerechte Bewirtung in Konferenz- und
Veranstaltungsraumen. Dazu gehért das Vorbereiten und Eindecken einer Bewirtung,
die Auslieferung von Speisen und Getranken sowie die zeitnahe Abholung nach
Abschluss der Veranstaltung. Unser Personal garantiert durch freundlichen und
zuverlassigen Service einen harmonischen Ablauf der Veranstaltung. Hierbei besteht

ebenfalls die Mdglichkeit der Vergabe eines Teilbereiches Ihrer Gastronomie.
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